Onze EctRaart

Gerechten van deze kaart zijn te bestellen tot 20:00 uur:

Broodjes

W BROODJE OUDE KAAS 9.60
Meergranen bol met oude kaas, tomaten—chutney en
gemarineerde spinazie.

BROODJE TONIJNSALADE 10.20
Meergranen bol met gemengde sla, huisgemaakte
tonijnsalade, augurk en rode ui.

W BROODJE ‘OET DE AOVE’ 10.40
Baguette met huisgemaakte salsasaus, salami, champignons,
rode ui en kaas overbakken.

BAGUETTE CROQUETTE 12.80
Baguette met 2 heerlijke Croquetten van eerlijk en

verantwoord Belgisch rundvlees gemaakt door Kellenaers

Croquetten uit Venlo. Geserveerd met mosterd en salade.

BROODJE BOURGONDISCHE GEHAKTBAL 11.10
Heerlijke, kruidige gehaktbal in bier-jus op een rustieke

bol met daarbij een saus van ons eigen Pacterke Dibbel
Kloosterbier. salade en mayonaise.

FlammRuchen

FLAMMKUCHEN

Met creme fraiche, ui en
- spek 13.10
- cherrytomaat en rucola. 13.10

Vraag ook naar onze flammkuchen van het seizoen!

Soepen

Geserveerd met brood en roomboler.

LOOKSOEP 6.80
Bereid met vier soorten look en een scheutje oud-bruinbier,

overbakken met kaas.

Biertip: De Klep ‘0zz¢ Alt

2% SE1ZoENSSOEP
Soep passend bij het seizoen. Vraag ernaar bij onze bediening
of kijk op de borden.

Kijk ook op Ae
bovden voor Ae
wisselgevechten

W vegelarische gerechien

Warme gerechten

Geserveerd met bourgondische frieten en salade.

SATE VAN VARKENSHAAS

Zacht gegaarde varkenshaas in pindasaus met gebakken
uitjes.

Biertip: De Klep ‘JuPa’ IPA

18.60

FISH & CHIPS

In bierbeslag van ons eigen Klep Vers gebakken koolvisfilet
geserveerd met remouladesaus.

Biertip: De Klep “Witte van Grubbe’

18.70

RUNDERSTOOFPOTJE

Rundvlees gestoofd in ons eigen Kloosterbier Paeterke
Dibbel.

Biertip: Paeterke Ddbbel

16.90

KIEP IN T KORFKE

Onze Venlose variant van Chicken in the Basket'. Lekkere
pittig gekruide kipkluifjes geserveerd in een mandje.
Biertip: De Klep ‘JuPa'IPA

17.20

SPARERIBS A LA DE KLEP (500GR)

Bereid met een licht pittige glacé op basis van ons eigen
Paeterke Dibbel Kloosterbier.

Biertip: De Klep ‘De Kuus' Export Stout

KLUIFPLANK
Omdat het allebei zo lekker is: Spareribs (350gr) én Kiepin t
Korfke (4 wings).

22.80

SCHNITZELA LA DE KLEP

Met een goed gevulde roomsaus met spek, ui en
champignons.

Biertip: De Klep Venlos Vers

18.90

BLACKANGUS BURGER

Met huisgemaakte salsa, uiringen, kaas, tomaat en streaky
bacon geserveerd op een briocheboodje.

Biertip: De Klep ‘Don’t mention the Germans NEIPA

17.10

VEGA BURGER

Burger op basis van champignons en oesterzwammen.
Geserveerd op een rustieke bol met gefrituurde uiringen,
gegrilde groenten, feta en rode bieten-mosterd.

Biertip: De Klep ‘Don't mention the Germans' NEIPA

17.10
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